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Menù Paella
Antipasti Freddi alla Perla

****

Paella alla Valenciana

****

Pandoro e Panettone

€ 40,00 a  p e r s o n a

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino



Menù Onda
Scegli tra 5 Antipasti:

Prosciutto Crudo e Melone

Bresaola con Caprino e Pepe Rosa

Speck del Tirolo

Carne Cruda all’Albese

Crostoni con Paté di Fegato

Insalata di Mare

Alicine al Limone

Cozze alla Marinara

****

Scegli tra 2 Primi Piatti:

Risottino con Porcini

Crespelle alla Valdostana o al Salmone

Tortelloni al Sugo d’Anatra

Cavatelli Fatti in Casa con Burrata

****

Scegli 1 Secondo:

Filetto di Branzino alla Genovese con Pomodorini

Fritto Misto di Mare

Trancio di Salmone alle Erbe

Reale di Vitello Glassato

Filettini di Vitello alla Prussina
( Sugo Carne - Funghi - Pepe Verde -Noci)

****
Contorni di Stagione

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  
Spumante - Caffè e Limoncino

€ 43,00 a  p e r s o n a



Menù Delfino
Scegli 3 Antipasti:

Bruschetta Catalana (Prosciutto Crudo - Pomodoro)

Prosciutto Crudo e Melone

Bresaola con Caprino e Pepe Rosa

Speck del Tirolo

Insalata di Mare

Alicine al Limone

****

Scegli 1 Primo Piatto:

Risottino con Porcini

Crespelle alla Valdostana o al Salmone

Tortellino al Sugo d’Anatra

Cavatelli Fatti in Casa con Burrata

Spaghetti Perla

****

Scegli 1 Secondo:

Filetto di Branzino alla Genovese con Pomodorini

Fritto Misto di Mare

Trancio di Salmone alle Erbe

Reale di Vitello Glassato

Filettini di Vitello alla Prussiana
( Sugo Carne - Funghi - Pepe Verde -Noci)

****
Contorni di Stagione

****

Torta a Scelta in Forma Classica:

Crostata di Frutta o Frutta Pan di Spagna

Chantilly o Chantilly Fragole

Tartufata con Cioccolato Bianco o Nero

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  
Spumante - Caffè e Limoncino

€ 40,00 a  p e r s o n a



Menù Sirenetta

€ 48 ,00 a  p e r s o n a

Scegli tra 5 Antipasti:

San Daniele con Ananas e Avocado
Cuori di Sedano al Gorgonzola

Mozzarella di Bufala inpepata con Pachino Gialli 
Bresaola con Rucola e Scaglie di Reggiano

Cappesante Gratinate alle Erbette
Cozze Verdi al Forno con Sesamo

Polipo Tiepido e Patate

****

Scegli tra 2 Primi Piatti:

Spaghetti alla Perla
Risotto con Code di Scampi e Punte di Asparagi

Risotto al Castelmagno
Risotto ai Funghi Porcini

****

Scegli 1 Secondo di Mare:

Spiedini di Pesce Misto
Spiedino di Gamberoni
Grigliata Mista di Tranci

Trancio di Tonno Rosso al Sesamo
****

Sorbetto al Limone
****

Scegli 1 Secondo di Terra:

Nodino di Vitello alla Valdostana (Crema di funghi e Fontina)

Cosciotto di Maialino Tagliato in Sala
Medaglioni ai Funghi Freschi
Manzo Brasato con Polenta

****
Contorni di Stagione

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino



Menù della Casa 
Antipasti alla Perla

****

Antipasti Caldi di Mare

****

Tris di Primi:

Tagliolini Fatti in Casa al Salmone 

Penne alla Polpa di Granchio

Spaghetti alla Perla

****

Sorbetto al Limone

****

Grigliata Mista di Mare

Fritto Misto

Patate Fritte

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino

€ 50,00 a  p e r s o n a



Menù Pesce Palla

€ 50,00 a  p e r s o n a

Scegli tra 5 Antipasti:

Bruschetta Catalana (Prosciutto Crudo - Pomodoro)

Prosciutti Misti della Val Vigezzo con Tomini al Verde e Peperoni in Bagna Cauda
Pomodorini Secchi Aromatici

Insalatina di Farro con Verdure
Peperoni Scottati alla Spagnola (Grigliati con Salsa all’Aglio)

Polipo tiepido alla ligure
Cozze e cappesante gratinate alla Perla

****
Scegli tra 2 Primi Piatti:

Risotto con Porri e Castelmagno
Tagliatelle Fatte in Casa ai Funghi Porcini
Pennette con Granchio Dentellato Fresco

Trenette al Pesto Marino
****

Scegli 1 Secondo di Mare:

Trancio di Pesce Spada alla Grenoblese
Filetto di Orata alle Mandorle

Cuore di Filetto di San Pietro con Sesamo e Pistacchi

Fritto Misto alla Perla

Spadellate di manzacole di Sicilia con aglio e olio

****
Sorbetto al Limone

****
Scegli 1 Secondo di Terra:

Controf iletto di Bue in Crosta
Sella di Vitello alla Principe di Orloff

(Avvolta nel Lardo Croccante con S. al Tartufo & Cognac )

Filetto di Manzo alla Roberspier
(Fettine di Manzo Cotte a Vista, con Aggiunta di Aglio, Rosmarino & Sale Grosso)

Stracotto di Bue al Barolo con Pere e Mirtilli

****
Contorni di Stagione

****
Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino



Menù del Pirata
Antipasti alla Perla

****

Antipasti Caldi di Mare

****

Bis di Primi:

Risotto di Mare della Casa

Trenette agli Scampi e Aragosta

****

Sorbetto al Limone

****

Gran Platò* di Crostacei con Salsa Bernese

Patate Fritte

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino

€ 60,00 a  p e r s o n a



Menù Corsaro
Pinzimonio di Verdure alla Perla

****

Cuore di Bresaola con Caprino Fresco

Culatello di Parma guarnito

Marlin Affumicato con Grana e Salsa Andalusa

Cappe Sante Cozze e Gamberoni Gratinati

Pepata di Cozze

Vongole in Guazzetto

****

Paccheri di Gragniano all’astice

Tagliatelle Fatte in Casa con Fonduta e Tarfuto

****

Grigliata Mista di Mare della Casa

Patate Fritte

****

Sorbetto al Limone

****

Fricandò Vitello al Pepe Verde

Broccoli Gratinati

****

Fragole con Gelato

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino

€ 65 ,00 a  p e r s o n a



Super Novità
IL GRAN MARE DELLA PERLA

Tris di bruschette

Il vero sapore del mare, dalla pentola al piatto:

Cozze, Vongole, Gamberi, Gamberoni, Granchio, Polipo, Fritto Misto, Totani Fritti.

Servito dallo Chef

Patatine fritte

****

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata  

Spumante - Caffè e Limoncino

€ 48 ,00 a  p e r s o n a



Servizi Extra
Rendi la tua festa

           ancora più speciale!

Via Sottomonte, 4 - Varallo Pombia (NO) 
Per maggiori informazioni Tel. +39 0321 921447 - info@hotelristorantelaperla.com

APERITIVO DELLA CASA CAD. € 3,00

STAMPA MENÙ PERSONALIZZATA CAD. € 3,00

TORTE DI CAKEDESIGN SU RICHIESTA

SUPPLEMENTI GUSTI E FORME TORTE SU RICHIESTA

DJ

APERICENA DISPONIBILI DA 40 PERSONE IN SÙ

Le nostre sale saranno a disposizione:
f ino alle ore 17:00 per servizio pranzo / 

f ino alle ore 24:00 per servizio cena

Superata l’ora prevista verrà applicato 
un supplemento di € 50,00 all’ora

SI REALIZZANO PACCHI REGALO CON 
PRODOTTI ENOGASTRONOMICI

PER INFO: TEL. + 39 392 9095328



