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Coppa di Prosecco di Benvenuto
con Ostriche e Gamberi Rossi
Sl L
Prosciutti Misti Tirolesi con Brezel e Burro Salato
Carpaccio di Fassona all’Albese
Groppino del Monferrato con Finferli

—¢C € —
. _ Capesente alla Thermidor
. Polipo Tiepido con Pinoli e Olive Taggiasche
e 4
Risottino con Gorgonzola e Ortiche
d Maccheroncini di Gragnano ai Crostacei
—€0C € —

Filetto di Spigola con Arancia e Capperi di Lampedusa
Carotine Vichy

N L s
OI\I;II,:AI'EFRR-II-Q SQ?QIIE_EA Sorbetto al Limone
. o —c¢C ¢ —
camera matrimoniale
con prima colazione Nodino di Vitello alla Prussiana
e Cenone Patate Mandorlate
di Capodanno I
. € 330’00 .~ Tradizionale Zampone di Modena con Lenticchie
" a coppia E — e~
Gran Buffet di Dolci dello Chef
S & s

Acqua, Vino Bianco, Rosso, nostre selezioni,
Caffé e Limoncello

- .€ 110,00 a persona

. Bambini O - 4 anni free

Menu Bambini disponibile
da 5a 11 anni € 35,00

SOLO SU PRENOTAZIONE
con caparra minima di € 50,00

Tel. +39 0321 921447 () +39 392 9095328
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